


SpecialedellaCasa
WIR EMpFEHLEN – REcoMMENdatIoN 

 

VoRspEIsEN – appEtIzER 
160 BRuscHEtta  

mit frischen Tomaten, Basilikum, Parmesan 
with fresh tomatoes, basil, parmesan  4,50 

161 cEsaR saLat   

mit Panierten Hähnchenstreifen, Parmesan, Crutons  
cesarsalad with baked chicken, parmesan, crutons   12,00 

162 capREsE dI BuFaLa  

Büffelmozzarella mit Cocktailtomaten, Basilikum, Parmaschinken  
buffalo cheese caprese with cherrytomatoes, basil, parma ham   13,50 

 

HauptgERIcHtE – MaIN couRsE    
163 spagHEttI agLIo oLIo E scaMpI a, B, g, o 

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl, Scampi   
spaghetti with garlic, olive oli, king prawns   14,50 

164 pIzza pRINcIpEssa  a, g 

mit Büffelmozzarella, Cocktailtomaten, Basilikum  
with buffalo cheese, cherrytomatoes, basil 13,50 

165 duEtto dI MaRE a, B, g, o  

Scampi, Calamari vom Grill mit Spaghetti Aglio e olio   
grilled scampi, calamari with spaghetti aglio e olio 27,50



apERItIVI – apERItIF 
gLas pRosEcco o 0,1 l 5,20  

apERoL spRItz pRosEcco, Hugo 1, o 0,3 l  7,80 

WILdBERRy LILLEt 1 0,3 l  7,80 

MaRtINI BIaNco, Rosso 1  4cl 4,90 

cyNaR 1 4cl 4,90 

sHERRy MEdIuM 1 4cl 4,90 

caMpaRI oRaNgE 1 4cl 5,90 

caMpaRI soda 1 4cl 5,50 

cRodINo 1 italienischer Aperitiv, alkoholfrei 0,1 l 4,50

aNtIpastI – VoRspEIsEN 
150 VItELLo toNNato 5, c, d  

Geschnittene Kalbsscheiben mit Thunfischcreme und Kapern 
slices of veal with a cream of tuna and capers  klein 11,00   gross 15,00 

151 FuNgHI FRIttI a, c  

Frittierte Champignons auf Rucola 
fried mushrooms on arugula  10,00 

152 INsaLata dI MaRE B, d, L  

Meeresfrüchtesalat  
seafoodsalad  klein 12,50   gross 15,00 

153 cocktaIL dI gaMBERI a, B, c, L  

Krabbencocktail  
shrimps cocktail 11,50 

154 pIatto dI VERduRE  
Frischer gegrillter Gemüseteller  
fresh grilled vegetables  13,00 

156 caRpaccIo g  
Rindfleischscheiben mit Rucola und Parmesanscheiben  
beefslices with arugula and parmesan  14,50 

157 pRoscIutto dI paRMa 2  
Parmaschinken  
Parma ham   13,00 

158 MozzaRELLa E poModoRo g   
Mozzarellakäse mit Tomaten und Basilikum  
Mozzarella cheese with fresh tomatoes and basil  9,50 

159 aNtIpasto aLL‘ItaLIaNa 2, 3, 4  
Italienische Vorspeise  
Italian starter 16,50 



suppEN – soups 
120 MINEstRoNE dI VERduRE  

Gemüsesuppe 
vegetablesoup 5,90 

121 zuppa dI poModoRo g  
Tomatencremesuppe  
tomatosoup 4,90 

122 zuppa dI cIpoLLa a, g  
Zwiebelsuppe 
onionsoup 6,50 

123 toRtELLINI IN BRodo 2, a, c  
Bouillon mit Tortellini  
consommé with tortellini 6,50

saLatE – saLads 
130 INsaLata RucoLa g  

Rucola Salat mit Parmesan 
rucola salad with parmesan 7,00 

131 INsaLata VERdE  
Grüner Salat  
green salad 5,50 

132 INsaLata MIsta  
Gemischter Salat  
mixed salad 7,00 

133 INsaLata cEtRIoLI  
Gurkensalat  
cucumber salad 6,50 

134 INsaLata poModoRo  
Tomatensalat mit Zwiebeln   
tomatosalad with onions 7,00 

135 INsaLata toNNo E FagIoLI 3, d  

Thunfisch-Bohnensalat mit Zwiebeln  
tunafish, beans and onions  9,00 

136 INsaLata NIzzaRda c, d  

mit Thunfisch, Zwiebeln, Ei  
with tuna, onions, egg  12,00 

137 INsaLata dI taccHINo c  

mit Putenbruststreifen, Mais, Zwiebeln und Cocktailsoße  
with turkey breast, corn, onions and cocktailsauce 12,00 

138 INsaLata ItaLIa 1, 10, c  

mit Käse, Schinken, Zwiebeln und Ei  
with cheese, ham, onions and egg 12,00 

139 INsaLata cHEF 1, 3, 4, 10, c, d  
Salat nach Art des Hauses  
House salad with everything 12,50 

140 INsaLata coN pEcoRINo  
Großer Salat mit Fetakäse 
salad with fetacheese  10,50



pIzza aus dEM HoLzoFEN 
1 pIzza MaRgHERIta a, g  

mit Tomaten, Mozzarella  
with tomatoes, mozzarella  8,00 

2 pIzza tREVI 1, 2, 3, 10, a, g  

mit Salami, Vorderschinken   
with salami, ham  10,00 

3 pIzza pRoscIutto 1, 10, a, g  

mit Vorderschinken 
with ham  9,50 

4 pIzza saLaME 1, 2, 3, a, g   

mit Salami  
with salami 9,50 

5 pIzza FuNgHI a, g  
mit frischen Champignons 
with mushrooms 9,50 

6 pIzza REgINa 1, 10, a, g  

mit Vorderschinken, Champignons  
with ham, mushrooms  10,00 

7 pIzza soLE MIo 1, 10, a, c, g  
mit Vorderschinken, Zwiebeln, Ei 
with ham, onions, egg  10,50 

8 pIzza VENERE 1, 2, 3, 10, a, g  

mit Vorderschinken, Salami, Champignons  
with ham, salami, mushrooms  11,50 

9 pIzza sIcILIaNa 1, 2, 3, 6, a, g  

mit Salami, Peperoni, Oliven   
with salami, green peppers, olives 11,00 

10 pIzza NapoLI 5, 6, a, g  
mit Sardellen, Kapern, Oliven  
with anchovies, capers, olives  10,50 

11 pIzza aLLa pIzzaIoLa a, d, g  

mit Thunfisch, Zwiebeln  
with tuna, onions  11,50 

12 pIzza 4 FoRMaggI a, g  

mit 4 Käsesorten   
with 4 cheeses 11,50 

13 pIzza pEscatoRa a, B, d, g  
mit Meeresfrüchten  
with seafood  12,50 

14 pIzza capRIccIosa 1, 3, 4, 10, a, g  

mit Vorderschinken, Champignons, Artischocken   
with ham, mushrooms, artichockes 11,50 



pIzza aus dEM HoLzoFEN 

15 pIzza 4 stagIoNI 1, 2, 3, 4, 10, a, g  
mit Artischocken, Vorderschinken, Champignons, Salami  
with artichockes, ham, mushrooms, salami  11,50 

16 pIzza poMpEI 1, 2, 3, a, g  
Salami, Champignons   
with salami, mushrooms  10,00 

17 pIzza coLossEo 1, 2, 3, 4, 6, 10, a, g  
mit allem, ohne Fisch 
with everything without fish 12,00 

18 pIzza FIoRENtINa a, g  
mit Spinat, Gorgonzola 
with spinach, blue cheese  11,50 

19 pIzza caLzoNE 1, 2, 3, 10, a, g  
mit Salami, Vorderschinken, Champignons, geschlossen  
with salami, ham, mushrooms, closed 11,50 

20 pIzza dIaVoLa 2, 3, a, g  
mit scharfer Salami, Peperoni  
with hot pepperoni, green pepper  11,50 

21 pIzza VEgEtaRIaNa 4, a, g  

mit Gemüse  
with vegetables 12,00 

22 pIzza HaWaII 1, 10, a, g  

mit Vorderschinken, Ananas  
with ham, pineapple 11,00 

23 pIzza zINgaRa 2, 3, a, g  

4 Käsesorten, scharfer Salami, gegrillter Paprika  
4 cheeses, hot pepperoni, grilled paprika 13,00 

25 pIzza paNE a, g  
mit Tomaten, Knoblauch  
with tomatoes, garlic 6,00 

29 FocaccIa BIaNca a, g  

mit Olivenöl, Rosmarin  
with oliveoil, rosemary 5,00 

 

ERMässIguNg FüR kLEINE poRtIoN € 1,00



pIzzE spEcIaLI  
BIaNcHE (oHNE toMatENsossE MIt MozzaRELLa) 

853 aNdREa a, d, g,  
mit Räucherlachs, frischen Tomatenstücken, Mascarpone 
with smoked salmon, fresh tomatoes and mascarpone    15,00 

854 INgoRda 2, 3, a, g, L  

mit Hackfleischsosse, scharfer Salami, Zwiebeln, Knoblauch, Gorgonzola  
with meat sauce, hot pepperoni, onions, blue cheese   15,00 

858 FIRENzE 2, 3, a, g  

mit Coppa di Parma, Emmentaler, frischen Champignons, Salbei  
with Coppa, Emmentaler, mushrooms, sage   15,00 

855 cEsaRE 2, 4, a, g  
mit Brie, Trüffelcreme, Steinpilzen, Salsiccia, Lauchzwiebeln, Cocktailtomaten  
with brie, trufflepaté, wild mushrooms, sausage, spring onions, cherrytomatoes    16,00 

859 gaMBEREttI a, B, g  

mit Shrimps, Zucchini, Scamorzakäse 
with shrimps, zucchini, smoked cheese  14,50 

862 gLadIatoRE 2, 3, a, g  

mit Zucchini, scharfer Salami, Gorgonzola, scharfem Öl, kalter Tomatensosse   
with zucchini, hot pepperoni, blue cheese, tomatosauce   15,00 

883 RustIca a, g  

   mit Auberginen, Zucchini, Mascarpone, Pancetta  
with eggplant, zucchini, mascarpone, bacon  14,50 

 

Rosé (MIt toMatENsossE uNd MozzaRELLa) 

879 NostRaNa 2, a, g  

mit Brie, Salsiccia, gegrillter Paprika  
with brie, sausage, grilled paprika   15,00 

867 paRMIgIaNa a, g  

mit Auberginen, Parmesan  
with eggplant, parmesancheese 12,50 

27 paRMa 2, a, g  

mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan  
with parma ham, arugula, parmesan 15,00 

64 capREsE a, g  

mit Mozzarella, Tomatenscheiben, Basilikum  
with mozzarella, fresh tomatoes, basil 11,00 

880 doLoMItI 2, 4, a, g  

mit Steinpilzen, Parmaschinken, Philadelphia  
with wild mushrooms, parma ham, philadelphia 15,00 

885 VENEzIa 2, 3, 5, a, d, g  

mit Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, scharfer Salami, Oliven, Sardellen  
with tuna, onions, capers, hot pepperoni, olives, anchovies  15,00 



pIzza BaguEttE (IN FoRM EINER BaguEttE gERoLLt) 

900 sFIzIosa 2, 4, a, g  
mit Steinpilzen, Philadelphia, Parmaschinken, Rucola 
with wild mushrooms, philadelphia, parma ham, rucola  14,00 

901 cRIstaLLo 2, a, g  

mit Auberginen, Gorgonzola, Sopressa, Champignons  
with eggplant, blue cheese, salami, mushrooms 14,00 

902 sassLoNg 2, 3, 4, a, g  

mit Artischocken, Mascarpone, Sopressa 
with artichockes, mascarpone cheese, salami  14,00

pIzzE RossE (MIt toMatENsossE oHNE MozzaRELLa) 
 

875 VIa VENEto 2, a, g  

mit Knoblauch, Parmaschinken, Rucola, Parmesan 
with garlic, parma ham, rucola, parmesan 14,50 

876 VIa padoVa 5, 6, a  

mit Räucherlachs, Zwiebeln, Capern, Oliven  
with smoked salmon, onions, capers, olives 15,00 

877 VIa toRREgLIa a, g  
mit Auberginen, Zucchini, Paprika und Scamorzakäse  
with eggplant, zucchini, paprika, smoked cheese  14,00

ERMässIguNg FüR kLEINE poRtIoN € 1,00

FocaccIa MoRBIda  
ca. 25 cm ø (oLIVENöL, RosMaRIN, FRIscHER MozzaRELLa) 
 

870 aRENa a, g  

mit Zucchini, Paprika, Auberginen, Parmesan  
with zucchini, paprika, eggplant, parmesan  12,50 

871 aRdEatINa 2, 3, a, g  

mit Zucchini, Paprika, Auberginen, Pancetta  
with zucchini, paprika, eggplant, bacon  12,50 

872 appIa 2, 3, a, g  
mit Coppa, Rucola, Parmesan  
with coppa, arugula, parmesan 14,50 

873 BoRgo 2, a, g  

Parmaschinken, Rucola, Cocktailtomaten, Parmesan 
with parma ham, arugula, cherrytomatoes, parmesan 14,00 

874 cENtuRIoNE 6, a, g, H  
mit Pesto, Fetakäse, Oliven, Cocktailtomaten 
with pesto, fetacheese, olives, cherrytomatoes  13,50



pastE – NudELN – NoodLEs 

30 tRIs dI pasta 1, 2, 3, 4, 10, a, B, c, d, g, L, o  
drei verschiedene Nudelsorten 

three different noodles         nach Wunsch +1,50      16,00 

31 spagHEttI NapoLI a, g  

mit Tomatensoße   
with tomatosauce  8,00 

32 spagHEttI BoLogNa a, g, L  

mit Hackfleischsoße  
with meatsauce  10,00 

33 spagHEttI caRBoNaRa 2, 3, a  
mit Speck, Sahne, Ei   
with bacon, cream, egg  10,50 

34 spagHEttI pEtRoNIaNa a, o  

mit Krabben, Tomatensoße, Sahne 
with shrimps, tomatosauce, cream  12,50 

35  spagHEttI tRapaNEsE a  

mit frischen Tomaten, Parmesan, Basilikum, Knoblauch  
with fresh tomatoes, parmesan, basil and garlic 10,00 

36 spagHEttI aL pEsto a, g, H  

mit hausgemachtem Pesto, Sahne  
with pesto, cream  11,00 

37 spagHEttI agLIo E oLIo a   
mit Knoblauch und Olivenöl  
with garlic and oil  9,00 

38  spagHEttI FRuttI dI MaRE a, B, g, o  
mit Meeresfrüchten  
with seafood 12,50 

39  tagLIatELLE aLLa sIcILIaNa a, c, g  
mit Auberginen, Mozzarella, Tomatensoße  
with eggplant, mozzarella, tomatosauce 11,00 

40 tagLIatELLE paNNa E pRoscIutto 1, 10, a, o  

mit Vorderschinken, Sahne 
with ham, cream 11,00 

42  RIgatoNI coLossEo a, g, o  
mit Filetspitzen, Champignons  
with beef fillet strips, mushrooms 13,50 

43 RIgatoNI goRgoNzoLa a, g  
mit Gorgonzolasoße   
with bluecheesesauce 11,00 

44 RIgatoNI MaMMa Rosa a  
mit Tomatensoße, Mozzarella, Sahne  
with tomatoesauce, mozzarella, cream 10,50 



45 pENNE aLL‘aRRaBBIata a, g  
mit scharfer Tomatensoße, Knoblauch 
with hot tomatoesauce, garlic 9,50 

46 pENNE aLL‘oRtoLaNa a, g  

mit frischem Gemüse  
with fresh vegetables 11,00 

47 pENNE aI 4 FoRMaggI coN NocI E RucoLa a  
4 Käsesorten, Walnuss, Rucola   
4 cheeses, walnut, arugula 12,50 

48 tagLIatELLE MaRE E MoNtI 1, 10, a, c, g  
mit Vorderschinken, Krabben, Champignons  
with ham, shrimps, mushrooms 12,50 

49 tagLIatELLE saLMoNE E zuccHINI a, c, g  
mit Räucherlachs, Zucchini 
with smoked salmon, zucchini 13,00 

50 tagLIatELLE aI poRcINI 4, a, c  
mit Steinpilzen, Sahne 
with wild mushrooms, cream  12,50 

51 gNoccHI aL goRgoNzoLa E spINacI 3, a, c, g  

Kartoffelklößchen mit Gorgonzolasoße, Spinat  
potatoe dumblings with blue cheese, spinach  12,50 

52 gNoccHI aL poModoRo 3, a, c, g  

Kartoffelklößchen mit Tomatensoße 
potatoe dumblings with tomatoesauce 10,00 

53 toRtELLINI aLLa paNNa 1, 2, 10, a, c  

mit Schinken, Sahne 
with ham, cream 12,00 

54 toRtELLINI cHEF 1, 2, 10, a, c, g  

mit Vorderschinken, Erbsen, Pilzen, Sahne, Tomatensoße 
with ham, peas, mushrooms, cream, tomatoesauce 13,00 

pasta aL FoRNo –   
üBERBackENE NudELN – BakEd NoodLEs 

55 coMBINazIoNE aL FoRNo a, c  

drei verschiedene Nudelsorten (mit Fleisch)  
in Tomaten-Sahnesoße mit Käse überbacken  -   
three kinds of noodles (with meat) in tomato-creamsause, baked   11,50 

56 RIgatoNI aL FoRNo 1, 10, a, L  
mit Ei, Erbsen, Vorderschinken, Pilzen, Käse, überbacken  
with egg, peas, ham, mushrooms, cheese, baked  12,00 

57 caNNELLoNI cHEF a, c  
mit Käse, Hackfleisch und Spinat gefüllt 
noodles filled with cheese, meatsauce and spinach 11,00 

58 LasagNE aL FoRNo a, c, g, L  

Frische Lasagne  
fresh lasagne 11,00



RIsottI – REIs – RIcE “aRBoRIo” 
59 RIsotto aI poRcINI 4, g, o  

mit Steinpilzen  
with wild mushrooms 13,00 

60 RIsotto dEL pIRata B, d, g, o  

mit Meeresfrüchten 
with seafood 13,00 

61  RIsotto coN scaMpI B, g, o  

mit Riesengarnelen  
with king prawns 14,50 

62  RIsotto aL paRMIgIaNo E RosMaRINo o  
mit Parmesan und Rosmarin  
with parmesan cheese and rosemary 12,50 

 
FRIscHE MaccHERoNI – FREsH MaccaRoNI 
450 aLLa pRIMaVERa a, c  

mit gegrilltem Gemüse, Mozzarella in Tomaten-Sahnesoße –  
with grilled vegetables, mozzarella, tomato-creamsauce 15,00 

451 aLLa pINo a, c, g, o  
mit Filetspitzen, grünem Pfeffer, Lauchzwiebeln, Sahne 
with beeffillet, green pepper, spring onions, cream 16,00 

452 aLLa aMatRIcIaNa 2, 3, a, c, g  
mit Tomatensosse, Zwiebeln, Speck, pikant 
with tomatosauce, onions, bacon, spicy  15,00 

FRIscHE BIgoLI – FREsH spagHEttI 
460 aLLa BoLogNEsE a, c, g, L  

mit Hackfleischsoße  
with meatsauce  12,50 

461 aL poLLo 3, 4, a, c, g, H, o  
mit Putenbrustfilet, Artischocken, Pesto  
with turkeybreast, artichockes, pesto 15,00 

462 aLLa coNtadINa 2, a, c, g, o  
mit Salsiccia, gegrilltem Gemüse  
with sausage, grilled vegetables 15,50 

pastE spEcIaLI (HausgEMacHtE NudELN)

ERMässIguNg FüR kLEINE poRtIoN € 1,00



FRIscHE BaNdNudELN – FREsH FEttuccINE 

470 aI scaMpI a, B, c, g, o  

mit Riesengarnelen  
with king prawns 16,00 

471 aLLa BoLogNEsE a, c, g, L  

mit Hackfleischsoße –  
with meatsauce  12,50 

472 aI caLaMaRI a, c, d, g, o  
mit Calamari „Patagonia“  
with calamari “Patagonia” 16,00 

gNoccHEttI aLLa zucca (kLEINE gNoccHI MIt küRBIs) 

puMpkIN gNoccHI 
480 aL BuRRo E saLVIa 2, a, c  

in Butter und Salbei 
with butter and sage                                                                                                     13,00 

481 aI poRcINI 2, 4, a, c, g  
mit Steinpilzen  
with wild mushrooms                                                                                  14,50



caRNI aLLa gRIgLIa –  
FLEIscH VoM gRILL – gRILLEd MEat 

70 caRRé dI agNELLo  
Lammcarré mit Rosmarin  
lambchop                                                                                                 28,50 

71 paILLaRd dI VItELLo  
Kalbsschnitzel  
vealcutlet                                                                                                  20,50 

72 ENtREcotE  
Ribeyesteak  
rib eye                                                                        Rohgewicht ca. 300 gr. 24,50 

73 FILEtto dI MaNzo  
Rinderfilet  
beef fillet                                                                     Rohgewicht ca. 250 gr. 27,50 

74 FEgato aLLa gRIgLIa  
Kalbsleber  
vealliver                                                                                                                        21,50

BuRgER 
920 cLassIc BuRgER a,c,F,g,M,N,p  

180gr. Rinderhack, Salat, Tomaten, Käse   
180gr. ground beef, salad, tomatoes, cheese                                                      12,50 

921 ItaLo BuRgER a,c,F,g,M,N,p  

180gr. Rinderhack, Rucola, Tomaten, Büffelmozzarella  
180gr. ground beef, arugula, tomatoes, buffalomozzarella                                       13,50 

922 WEstERN BuRgER a,c,F,g,M,N,p  
180gr. Rinderhack, Speck, Käse, panierten Zwiebelringen, Jalapenos, BBQ-Soße 
180gr. Ground beef, bacon, cheese, Onionrings, Jalapenos, BBQ-Sauce                      14,90 

923 cRuNcHy cHIck‘N BuRgER a,c,F,g,M,N,p  
Pikant würziger Burger aus 100% Hähnchenbrustfiletstücken,  
umhüllt von knackiger Flakes-Panade mit Tomate, Salat, Mayonaise  
with salad, tomatoe, mayonnaise                                                                     13,50 

spEcIaLItá IN padELLa  
spEzIaLItätEN aus dER pFaNNE – paN spEcIaLs 

76 pIccata MILaNEsE a, c, g  
Kalbsschnitzel mit Parmesan paniert und Bandnudeln in Tomatensoße 
vealcutlet with parmesan, noodles in tomatoesauce                                                  22,50 

77 cotoLEtta MILaNEsE a, c  

Wiener Schnitzel vom Kalb  
vealcutlet                                                                                                 23,50 

FLEIscHgERIcHtE - MEat dIsHEs



80 scaLoppINE aI poRcINI 4, a, g, o  

Kalbsmedaillons mit Steinpilzen  
vealmedaillons with wild mushrooms                                                                  22,50 

81 scaLoppINE aL goRgoNzoLa a, o  
Kalbsmedaillons in Gorgonzolasoße 
vealmedaillons with blue cheesesauce                                                                 22,50 

82 saLtIMBocca aLLa RoMaNa 2, a, g, o  
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken, Salbei  
vealmedaillons with parma ham, sage                                                                 23,00 

83 FEgato aLLa VENEzIaNa a, g, o  
Kalbsleber mit Zwiebeln in Weinsoße mit Reis  
vealliver with onions in a winesauce with rice                                                        22,50 

85 FILEtto aL goRgoNzoLa  
Rinderfilet mit Gorgonzola   
beef fillet with bluecheese                                                                              29,00 

86 FILEtto aL pEpE VERdE g  
Rinderfilet mit grüner Pfeffersoße  
beef fillet with green pepper sauce                                                                     29,00 

87 FILEtto aI poRcINI 4, g  

Rinderfilet mit Steinpilzen  
beef fillet with wild mushrooms                                                                                       29,00

pEscE – FIscH – FIsH 
88 caLaMaRI FRIttI  

Tintenfisch paniert mit grünem Salat  
fried calamari with green salad                                                                         24,00 

89 caLaMaRI aLLa gRIgLIa  
Tintenfisch gegrillt mit grünem Salat  
grilled calamari with green salad                                                                       24,00 

90 saLMoNE aLLa gRIgLIa g  

Lachsfilet vom Grill mit Salzkartoffeln und Spinat 
Grilled salmon with boiled potatoes and spinach                                                    24,50 

91 scaMpI aLLa gRIgLIa g  
Scampi vom Grill mit Reis 
grilled scampi with rice                                                                                 28,50 

alle gerichte werden nach Bestellung frisch zubereitet. 
all dishes will be prepared freshly after your order.

aLLERgENE 
A     Weizen (Glutenhaltig) 
B     Krebstiere 
C     Eier 
D     Fische 
E     Erdnüsse 
F     Sojabohnen 
G     Milch 
 

 

H     Schalenfrüchte 
L     Sellerie 
M     Senf 
N     Sesamsamen 
O     Schwefeloxid und  
       Sulphite 
P     Lupinen 
R     Weichtiere 

zusatzstoFFE 
1     mit Farbstoff 
2     konserviert 
3     mit Antioxidationamittel 
4     Geschmacksverstärker 
5     geschwefelt 

6     geschwärzt 
7     gewachst 
8     mit Süßungsmitteln 
9     enthält eine  
       Phenylalaninquelle 
10   mit Phosphat

 



dEssERt  
104 HausgEMacHtE paNNacotta MIt WILdBEEREN g   

homemade creampudding with berries  6,90 

105 HausgEMacHtER tIRaMI sú a, c, g  
homemade tirami sú 7,50 

106 taRtuFo / taRtuFo MaFIoso c, H  

mit Amaretto   
with amaretto  7,00 / 7,50 

109 pRoFItERoLEs a, c, g, H  

Brandteigkugeln mit Schoko und Vanillecreme  
Choux pastry balls with chocolate and vanilla cream 7,00 

110 gELato MIsto 1  
gemischtes Eis mit 3 Kugeln 
mixed icecream 3 scoups 6,00 

111 coppa daNIMaRca1  
Vanilleeis mit Sahne und Schokoladensosse  
vanilla icecream with cream and chocolatesauce 7,00 

112 coppa dI LaMpoNI 1, g, o  

Vanilleeis mit heissen Himbeeren  
vanilla icecream with raspberrys 7,50 

113 BaBy aFFogato1  
Kugel Vanilleeis mit Espresso   
1 scoup vanilla with espresso  4,50 

114 zaBaIoNE 1, o  
Eierflip mit Vanilleeis 
eggflip with vanilla icecream 7,00 

115 pIzzadEssERt 1, a, g  
Pizza mit Nutella 
Pizza with nutella  7,50 

116 aFFogato aL caFFE o aL BaILEy’s  
Vanilleeis mit Espresso, Sahne oder Bailey’s, Sahne  
vanilla icecream with espresso, cream or bailey’s, cream 7,50 

117 soRBEtto aL LIMoNE  
Zitronensorbet mit Alkohol  
lemon sorbet with alcohol 6,50 

118  süssE süNdE  
Blätterteig mit Mascarponecreme und frischen Erdbeeren  
puff pastry with Mascarponecream and fresh strawberrys 7,50 

174  MoussE au cHocoLat  
mit maracuja  
chocolate mousse with passion fruit 7,50 



WEIssWEINE oFFEN – WHItE WINE 
chardonnay d.o.c. Hauswein  13%    0,25 l       7,00 

pinot grigio d.o.c.  12%    0,25 l       7,50 

Lugana d.o.c.   13%    0,25 l       7,90 

Rosé d.o.c.  12%    0,25 l       7,00 

Weißweinschorle       0,4 l          6,50

aLkoHoLFREIE gEtRäNkE –  
NoN aLcoHoLIc dRINks 

acqua minerale naturale san Benedetto ohne Kohlensäure       0,5 l       3,70 

Mineralwasser san Benedetto      0,25 l       3,00 

großes Mineralwasser san Benedetto           1 l       6,50 

coca cola1, Fanta2, 3, sprite2, cola zero1, 9,   

apfelschorle, spezi1       0,3 l       3,50 

großes coca cola1, Fanta2, 3, sprite2, cola zero1, 9        0,5 l       4,90 

Bitter Lemon3, ginger ale1        0,3 l       3,50 

spezi groß1        0,5 l       4,50 

apfelschorle, orangenschorle, Maracujaschorle       0,5 l       4,90 

traubenschorle, Johannisbeerschorle       0,5 l       4,90 

apfelsaft naturtrüb, orangensaft, kirschsaft,  
Bananensaft, kiBa        0,3 l       3,50 

traubensaft, Johannisbeersaft, Maracujasaft       0,3 l       3,50 
 
 

BIRRE – BIER – BEERs 
Helles Export vom Fass Löwenbräu draught beer        0,5 l       4,50 

Helles Export vom Fass Löwenbräu draught beer     0,25 l       3,50 

Beck‘s pils Flasche      0,33 l       4,20 

Weissbier vom Fass Franziskaner draught wheat beer      0,5 l       4,70 

Weissbier vom Fass Franziskaner draught wheat beer       0,3 l       4,00 

Weissbier dunkel, leicht, alkoholfrei Franziskaner       0,5 l       4,70 

Radler       0,5 l       4,70 

Helles alkoholfrei Löwenbräu       0,5 l       4,50 

dunkles Bier Löwenbräu dark beer       0,5 l       4,50 

Russ, colaweissbier        0,5 l       4,70 

 



WEIssWEINE - FLascHEN   
BottLEs oF WHItEWINE 

pinot grigio d.o.c. “Borgo Molino” Veneto  13%     0,75 l    25,50 

gavi di gavi d.o.c. Piemonte  12,5%     0,75 l   27,00 

chardonnay d.o.c. “Borgo Molino” Veneto  13%     0,75 l   25,50 

Lugana d.o.c. “Cá Dei Frati” Lombardia  13%     0,75 l    33,00  

Fl. prosecco Hausmarke      0,75 l    27,50

RotWEINE - FLascHEN 
BottLEs oF REd WINE 

chianti d.o.c.g. Superiore “Banfi” Toscana 13,5%    0,75 l     29,50 

Montepulciano d.o.c. “Fosso Corno” Abruzzo  13%    0,75 l     25,50 

amarone d.o.c. “Corte Figaretto” Veneto 16%    0,75 l      44,00 

Valpolicella Ripasso d.o.c.  
Superiore “Corte Figaretto” Veneto  14,5%    0,75 l     30,00 

Lambrusco I.g.t. Emilia Romagna  7,5%    0,75 l     22,50 

Rosé d.o.c. “Cá Dei Frati” Lombardia  12,5%    0,75 l     33,00 

Barolo d.o.c.g. “Batasiolo” Piemonte  14,5%    0,75 l     45,00 

Rosso di Montalcino d.o.c. “Caparzo” Toscana  13,5%    0,75 l     31,50 

Brunello di Montalcino d.o.c.g.  
“Tenuta Friggiali” Toscana  14%    0,75 l     62,00 

Merlot d.o.c. “Borgo Molino” Veneto  13%    0,75 l     25,50 

cabernet d.o.c. “Borgo Molino” Veneto 13%    0,75 l     25,50 

sassicaia Bolgheri d.o.c. Tenuta San Guido  13,5%    0,75 l auf Anfrage 

ornellaia “L’essenza” d.o.c. Tenuta dell Omellaia  13,5%    0,75 l auf Anfrage

RotWEINE oFFEN – REd WINE 
Lambrusco amabile   7,5%    0,25 l       6,50 

chianti d.o.c.g.  13%    0,25 l       7,50 

Montepulciano d.o.c.  12,5%    0,25 l       7,00 

cabernet 12,5%    0,25 l       7,00 

Merlot d.o.c. Hauswein  13%     0,25 l       7,00 

Rotweinschorle        0,4 l       6,50 



spIRItuosEN 

gRappa coLossEo  38%        2 cl        4,00 

gRappa 18 LuNE MaRzadRo mild 41%        2 cl       5,50 

gRappa RIsERVa pRosEcco Andrea da Ponte 8 Jahre   42%        2 cl       5,50 

gRappa dI aMaRoNE  43%        2 cl       5,50 

gRappa RIsERVa NaRdINI   50%        2 cl       5,50 

gRappa dI cHaRdoNNay NoNINo   41%        2 cl       5,50 

gRappa Moscato NoNINo  41%        2 cl       5,50 

WILLIaMsBIRNE   40%        2 cl       4,00 

oBstLER  38%        2 cl       4,00 

Vodka  40%        2 cl       4,00 

Vodka MELoNE  20%        2 cl       4,00 

LIMoNcELLo 34%        2 cl       4,00 

aMaREtto1  25%        2 cl       4,00 

saMBuca 40%        2 cl       4,00 

BaILEys1  17%        2 cl       4,00 
 
 

dIgEstIV 

FERNEt BRaNca, BRaNca MENta 39%        2 cl       4,00 

RaMazzottI  30%        2 cl       4,00 

aVERNa  29%        2 cl       4,00 

JägERMEIstER 35%        2 cl       4,00 
 
 

WHIsky 

cHIVasREgaL 12 Jahre 40%        2 cl       4,50 

Jack daNIELs 12 Jahre   40%        2 cl       4,20 
 
 
cogNac – BRaNdy 

REMy MaRtIN V.s.o.p.  40%        2 cl       4,70 

VEccHIa RoMagNa  38%        2 cl       3,50 

 



HEIssE gEtRäNkE – Hot dRINks 
Espresso auch entkoffeiniert                                                                     2,50 

doppio Espresso                                                                                4,00 

tasse kaffee auch entkoffeiniert                                                               2,50 

cappuccino auch entkoffeiniert                                                                               3,50 

Latte Macchiato auch entkoffeiniert                                                           4,20 

tee mit zitrone, Früchte, pfefferminz oder grüner tee                       2,00 



www.colosseo-garmisch.de

Lieferservice täglich von 12 bis 14 uhr und 17 bis 22 uhr

Lieferzuschlag 2,00 €. Farchant und grainau ab 20,00 €    .

telefon 08821-76759

LIEFERsERVIcE


