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WIR EMPFEHLEN - RECOMMENDATION

VORSPEISEN - APPETIZER

160 BRUSCHETTA
mit frischen Tomaten, Basilikum, Parmesan
with fresh tomatoes, basil, parmesan

161 CESAR SALAT

mit Panierten Hahnchenstreifen, Parmesan, Crutons
cesarsalad with baked chicken, parmesan, crutons

162 CAPRESE DI BUFALA
Biiffelmozzarella mit Cocktailtomaten, Basilikum, Parmaschinken
buffalo cheese caprese with cherrytomatoes, basil, parma ham

HAUPTGERICHTE - MAIN COURSE

163 SPAGHETTI AGLIO OLIO E SCAMPI A8 G0
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl, Scampi
spaghetti with garlic, olive oli, king prawns

164 PIZZA PRINCIPESSA A6
mit Biiffelmozzarella, Cocktailtomaten, Basilikum
with buffalo cheese, cherrytomatoes, basil

165 DUETTO DI MAREA B G, 0
Scampi, Calamari vom Grill mit Spaghetti Aglio e olio
grilled scampi, calamari with spaghetti aglio e olio

4,50

12,00

13,50

14,50

13,50

27,50




APERITIVI - APERITIF

GLAS PROSECCO° 0,11 5,20
APEROL SPRITZ PROSECCO, HUGO ' ° 031 7,80
WILDBERRY LILLET! 031 17,80
MARTINI BIANCO, ROSSO'! 4cl 4,90
CYNAR'! 4cl 4,90
SHERRY MEDIUM'! 4cl 4,90
CAMPARI ORANGE'! 4cl 5,90
CAMPARI SODA'! 4cl 5,50
CRODINO ! italienischer Aperitiv, alkoholfrei 0,11 4,50

ANTIPASTI - VORSPEISEN

150 VITELLO TONNATO 5% ¢ P

Geschnittene Kalbsscheiben mit Thunfischcreme und Kapern

slices of veal with a cream of tuna and capers klein 11,00 gross 15,00
151 FUNGHI FRITTIA €

Frittierte Champignons auf Rucola

fried mushrooms on arugula 10,00

152 INSALATA DI MARE &Pt

Meeresfriichtesalat

seafoodsalad klein 12,50 gross 15,00
153 COCKTAIL DI GAMBERI A8 ¢ L

Krabbencocktail

shrimps cocktail 11,50

154 PIATTO DI VERDURE
Frischer gegrillter Gemiiseteller
fresh grilled vegetables 13,00

156 CARPACCIO ¢

Rindfleischscheiben mit Rucola und Parmesanscheiben

beefslices with arugula and parmesan 14,50
157 PROSCIUTTO DI PARMA?

Parmaschinken

Parma ham 13,00

158 MOZZARELLA E POMODORO ¢

Mozzarellakése mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella cheese with fresh tomatoes and basil 9,50
159 ANTIPASTO ALL‘ITALIANA 34

[talienische Vorspeise

Italian starter 16,50




SUPPEN - SOUPS

120 MINESTRONE DI VERDURE
Gemiisesuppe
vegetablesoup

121 ZUPPA DI POMODORO ¢
Tomatencremesuppe
tomatosoup

122 ZUPPA DI CIPOLLAA G
Zwiebelsuppe
onionsoup

123 TORTELLINI IN BRODO 2:A. €
Bouillon mit Tortellini
consommé with tortellini

SALATE - SALADS

130 INSALATA RUCOLAG
Rucola Salat mit Parmesan
rucola salad with parmesan

131 INSALATA VERDE
Griiner Salat
green salad

132 INSALATA MISTA
Gemischter Salat
mixed salad

133 INSALATA CETRIOLI
Gurkensalat
cucumber salad

134 INSALATA POMODORO
Tomatensalat mit Zwiebeln
tomatosalad with onions

135 INSALATA TONNO E FAGIOLI 3P
Thunfisch-Bohnensalat mit Zwiebeln
tunafish, beans and onions

136 INSALATA NIZZARDA <P
mit Thunfisch, Zwiebeln, Ei
with tuna, onions, egg

137 INSALATA DI TACCHINO ¢

mit Putenbruststreifen, Mais, Zwiebeln und Cocktailsofie
with turkey breast, corn, onions and cocktailsauce

138 INSALATA ITALIA G 10:€
mit Kéise, Schinken, Zwiebeln und Ei
with cheese, ham, onions and egg
139 INSALATA CHEF '3 410,¢,D
Salat nach Art des Hauses
House salad with everything
140 INSALATA CON PECORINO
Grofler Salat mit Fetakase
salad with fetacheese

5,90

4,90

6,50

6,50

7,00

5,50

7,00

6,50

7,00

9,00

12,00

12,00

12,00

12,50

10,50



PIZZA AUS DEM HOLZOFEN

1 PIZZA MARGHERITAA G
mit Tomaten, Mozzarella
with tomatoes, mozzarella

2 PIZZA TREVI !: 23, 10,A,G
mit Salami, Vorderschinken
with salami, ham

3 PIZZA PROSCIUTTO " 194G
mit Vorderschinken
with ham

4 PIZZA SALAME ' 23%AG
mit Salami
with salami

5 PIZZA FUNGHI* ¢
mit frischen Champignons
with mushrooms

6 PIZZA REGINA - 1%:A,G
mit Vorderschinken, Champignons
with ham, mushrooms

7 PIZZA SOLE MIO ' '%A.¢G
mit Vorderschinken, Zwiebeln, Ei
with ham, onions, egg

8 PIZZA VENERE ! 23, 10,A,G
mit Vorderschinken, Salami, Champignons
with ham, salami, mushrooms

9 PIZZA SICILIANA % 36,AG
mit Salami, Peperoni, Oliven
with salami, green peppers, olives

10 PIZZA NAPOLI %64 G
mit Sardellen, Kapern, Oliven
with anchovies, capers, olives

11 PIZZA ALLA PIZZAIOLA A6
mit Thunfisch, Zwiebeln
with tuna, onions

12 PIZZA 4 FORMAGGI A ¢
mit 4 Késesorten
with 4 cheeses

13 PIZZA PESCATORA A/B,D,G
mit Meeresfriichten
with seafood

14 PIZZA CAPRICCIOSA 134 10,4,G

mit Vorderschinken, Champignons, Artischocken

with ham, mushrooms, artichockes

8,00

10,00

9,50

9,50

9,50

10,00

10,50

11,50

11,00

10,50

11,50

11,50

12,50

11,50



PIZZA AUS DEM HOLZOFEN

15 PIZZA 4 STAGIONI 1234, 10,A,G

mit Artischocken, Vorderschinken, Champignons, Salami

with artichockes, ham, mushrooms, salami

16 PIZZA POMPEI %3 AG
Salami, Champignons
with salami, mushrooms

17 PIZZA COLOSSEQ %3 46,10,A4,G
mit allem, ohne Fisch
with everything without fish

18 PIZZA FIORENTINA # G
mit Spinat, Gorgonzola
with spinach, blue cheese

19 PIZZA CALZONE "% 3 10,A,G

mit Salami, Vorderschinken, Champignons, geschlossen

with salami, ham, mushrooms, closed

20 PIZZA DIAVOLA 234G
mit scharfer Salami, Peperoni
with hot pepperoni, green pepper

21 PIZZA VEGETARIANA +AG
mit Gemiise
with vegetables

22 PIZZA HAWAIL '+ 10.A,G
mit Vorderschinken, Ananas
with ham, pineapple

23 PIZZA ZINGARA %3 A G
4 Kisesorten, scharfer Salami, gegrillter Paprika
4 cheeses, hot pepperoni, grilled paprika

25 PIZZA PANE A6
mit Tomaten, Knoblauch
with tomatoes, garlic

29 FOCACCIA BIANCAA G
mit Olivenol, Rosmarin
with oliveoil, rosemary

11,50

10,00

12,00

11,50

11,50

11,50

12,00

11,00

13,00

6,00

5,00

Alle Tlizzlen ERMASSIGUNG FUR KLEINE PORTION € 1,00
auch als

Dinkelpizza

erhaltlich
+2,00 Euro




PIZZE SPECIALI

BIANCHE (0OHNE TOMATENSOSSE MIT MOZZARELLA)

853 ANDREA A »: G
mit Raucherlachs, frischen Tomatenstiicken, Mascarpone
with smoked salmon, fresh tomatoes and mascarpone 15,00

854 INGORDA % %4 G L
mit Hackfleischsosse, scharfer Salami, Zwiebeln, Knoblauch, Gorgonzola
with meat sauce, hot pepperoni, onions, blue cheese 15,00

858 FIRENZE %3 A G
mit Coppa di Parma, Emmentaler, frischen Champignons, Salbei
with Coppa, Emmentaler, mushrooms, sage 15,00

855 CESARE 2 4AG
mit Brie, Triiffelcreme, Steinpilzen, Salsiccia, Lauchzwiebeln, Cocktailtomaten
with brie, trufflepaté, wild mushrooms, sausage, spring onions, cherrytomatoes 16,00

859 GAMBERETTI A 86
mit Shrimps, Zucchini, Scamorzakise
with shrimps, zucchini, smoked cheese 14,50

862 GLADIATORE 23 A G
mit Zucchini, scharfer Salami, Gorgonzola, scharfem Ol, kalter Tomatensosse
with zucchini, hot pepperoni, blue cheese, tomatosauce 15,00

883 RUSTICA A6
mit Auberginen, Zucchini, Mascarpone, Pancetta
with eggplant, zucchini, mascarpone, bacon 14,50

ROSE (MIT TOMATENSOSSE UND MOZZARELLA)

879 NOSTRANA 246
mit Brie, Salsiccia, gegrillter Paprika
with brie, sausage, grilled paprika 15,00

867 PARMIGIANAA @

mit Auberginen, Parmesan

with eggplant, parmesancheese 12,50
27 PARMA %A/ G
mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan
with parma ham, arugula, parmesan 15,00

64 CAPRESE A G
mit Mozzarella, Tomatenscheiben, Basilikum
with mozzarella, fresh tomatoes, basil 11,00

880 DOLOMITI *>+ A G
mit Steinpilzen, Parmaschinken, Philadelphia
with wild mushrooms, parma ham, philadelphia 15,00

885 VENEZIA %3 %A D,G
mit Thunfisch, Zwiebeln, Kapern, scharfer Salami, Oliven, Sardellen
with tuna, onions, capers, hot pepperoni, olives, anchovies 15,00



PIZZE ROSSE MIT TOMATENSOSSE OHNE MOZZARELLA)

875 VIA VENETO %4 6

mit Knoblauch, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

with garlic, parma ham, rucola, parmesan 14,50
876 VIA PADOVA %64

mit Réucherlachs, Zwiebeln, Capern, Oliven

with smoked salmon, onions, capers, olives 15,00
877 VIA TORREGLIA A G

mit Auberginen, Zucchini, Paprika und Scamorzakise

with eggplant, zucchini, paprika, smoked cheese 14,00
P1ZZA BAGUETTE (N FORM EINER BAGUETTE GEROLLT)
900 SFIZIOSA 2 4AG

mit Steinpilzen, Philadelphia, Parmaschinken, Rucola

with wild mushrooms, philadelphia, parma ham, rucola 14,00
901 CRISTALLO 246G

mit Auberginen, Gorgonzola, Sopressa, Champignons

with eggplant, blue cheese, salami, mushrooms 14,00
902 SASSLONG >3 4AG

mit Artischocken, Mascarpone, Sopressa

with artichockes, mascarpone cheese, salami 14,00
ca. 25 cm @ (OLIVENOL, ROSMARIN, FRISCHER MOZZARELLA)
870 ARENAA G

mit Zucchini, Paprika, Auberginen, Parmesan

with zucchini, paprika, eggplant, parmesan 12,50
871 ARDEATINA 23 AG

mit Zucchini, Paprika, Auberginen, Pancetta

with zucchini, paprika, eggplant, bacon 12,50
872 APPIA %A G

mit Coppa, Rucola, Parmesan

with coppa, arugula, parmesan 14,50
873 BORGO >4 6

Parmaschinken, Rucola, Cocktailtomaten, Parmesan

with parma ham, arugula, cherrytomatoes, parmesan 14,00
874 CENTURIONE &4 G H

mit Pesto, Fetakise, Oliven, Cocktailtomaten

with pesto, fetacheese, olives, cherrytomatoes 13,50

Alle Pizzen
auch als . )
Dinkelpizza ERMASSIGUNG FUR KLEINE PORTION € 1,00

erhaltlich
+2,00 Euro




PASTE - NUDELN - NOODLES

30 TRIS DI PASTA 23 410,A8,(D,GL,0
drei verschiedene Nudelsorten

three different noodles nach Wunsch +1,50 16,00
31 SPAGHETTI NAPOLI A @

mit Tomatensofie
with tomatosauce 8,00
32 SPAGHETTI BOLOGNA A G L

mit Hackfleischsofie
with meatsauce 10,00

33 SPAGHETTI CARBONARA 23, A
mit Speck, Sahne, Ei
with bacon, cream, egg 10,50

34 SPAGHETTI PETRONIANA A ©
mit Krabben, Tomatensofie, Sahne
with shrimps, tomatosauce, cream 12,50

35 SPAGHETTI TRAPANESE *
mit frischen Tomaten, Parmesan, Basilikum, Knoblauch
with fresh tomatoes, parmesan, basil and garlic 10,00

36 SPAGHETTI AL PESTOA G H
mit hausgemachtem Pesto, Sahne
with pesto, cream 11,00

37 SPAGHETTI AGLIO E OLIO A

mit Knoblauch und Olivenol
with garlic and oil 9,00

38 SPAGHETTI FRUTTI DI MARE # B G0

mit Meeresfriichten
with seafood 12,50

39 TAGLIATELLE ALLA SICILIANA A4 ¢ G
mit Auberginen, Mozzarella, Tomatensofie
with eggplant, mozzarella, tomatosauce 11,00

40 TAGLIATELLE PANNA E PROSCIUTTO ! 1040

mit Vorderschinken, Sahne
with ham, cream 11,00

42 RIGATONI COLOSSEQA 60
mit Filetspitzen, Champignons
with beef fillet strips, mushrooms 13,50

43 RIGATONI GORGONZOLA 46

mit Gorgonzolasofie

with bluecheesesauce 11,00
!
44 RIGATONI MAMMA ROSA A Nudﬁ:ggﬂcme
mit Tomatensofie, Mozzarella, Sahne auch als Vol.lkortf-
with tomatoesauce, mozzarella, cream spaghetti oder 10,50

-penne erhaltlich
+2,00 Euro




45 PENNE ALL‘ARRABBIATA *6
mit scharfer Tomatensofie, Knoblauch
with hot tomatoesauce, garlic

46 PENNE ALL‘ORTOLANAAG
mit frischem Gemiise
with fresh vegetables

47 PENNE Al 4 FORMAGGI CON NOCI E RUCOLA 4
4 Kisesorten, Walnuss, Rucola
4 cheeses, walnut, arugula

48 TAGLIATELLE MARE E MONTI - 1046 G
mit Vorderschinken, Krabben, Champignons
with ham, shrimps, mushrooms

49 TAGLIATELLE SALMONE E ZUCCHINI A~ ¢ G
mit Riucherlachs, Zucchini
with smoked salmon, zucchini

50 TAGLIATELLE AI PORCINI #A¢
mit Steinpilzen, Sahne
with wild mushrooms, cream

51 GNOCCHI AL GORGONZOLA E SPINACI 3466
Kartoffelklofichen mit Gorgonzolasofie, Spinat
potatoe dumblings with blue cheese, spinach

52 GNOCCHI AL POMODORO *A.¢6
Kartoffelklofichen mit Tomatensofie
potatoe dumblings with tomatoesauce

53 TORTELLINI ALLA PANNA ;2 10,A,€
mit Schinken, Sahne
with ham, cream

54 TORTELLINI CHEF 2 10,A,CG
mit Vorderschinken, Erbsen, Pilzen, Sahne, Tomatensofie
with ham, peas, mushrooms, cream, tomatoesauce

PASTA AL FORNO -

UBERBACKENE NUDELN - BAKED NOODLES

55 COMBINAZIONE AL FORNO A ¢
drei verschiedene Nudelsorten (mit Fleisch)
in Tomaten-Sahnesofie mit Kése iiberbacken -
three kinds of noodles (with meat) in tomato-creamsause, baked

56 RIGATONI AL FORNOQO ! 10:AL
mit Ei, Erbsen, Vorderschinken, Pilzen, Kise, iiberbacken
with egg, peas, ham, mushrooms, cheese, baked

57 CANNELLONI CHEF A ¢
mit Kase, Hackfleisch und Spinat gefiillt
noodles filled with cheese, meatsauce and spinach

58 LASAGNE AL FORNO A6 G L
Frische Lasagne
fresh lasagne

9,50

11,00

12,50

12,50

13,00

12,50

12,50

10,00

12,00

13,00

11,50

12,00

11,00

11,00



RISOTTI - REIS - RICE “ARBORIO”

59 RISOTTO Al PORCINI 46 ©

mit Steinpilzen

with wild mushrooms

60 RISOTTO DEL PIRATA B:D,6,0
mit Meeresfriichten
with seafood

61 RISOTTO CON SCAMPI B 60
mit Riesengarnelen
with king prawns

62 RISOTTO AL PARMIGIANO E ROSMARINO °©
mit Parmesan und Rosmarin
with parmesan cheese and rosemary

PASTE SPECIALI (ausGEMACHTE NUDELN)
FRISCHE MACCHERONI - FRESH MACCARONI

450 ALLA PRIMAVERA A ¢
mit gegrilltem Gemiise, Mozzarella in Tomaten-Sahnesofie —
with grilled vegetables, mozzarella, tomato-creamsauce

451 ALLA PINO 4 ¢ G0
mit Filetspitzen, griinem Pfeffer, Lauchzwiebeln, Sahne
with beeffillet, green pepper, spring onions, cream

452 ALLA AMATRICIANA 234G G
mit Tomatensosse, Zwiebeln, Speck, pikant
with tomatosauce, onions, bacon, spicy

FRISCHE BIGOLI - FRESH SPAGHETTI

460 ALLA BOLOGNESE A6 G L
mit Hackfleischsofie
with meatsauce

461 AL POLLO *»4A¢GHO0
mit Putenbrustfilet, Artischocken, Pesto
with turkeybreast, artichockes, pesto

462 ALLA CONTADINA>4A.¢ 6,0
mit Salsiccia, gegrilltem Gemiise
with sausage, grilled vegetables

Alle . )
Nudelgerichtc ERMASSIGUNG FUR KLEINE PORTION € 1,00
auch als Vollkorn-

spaghetti od?r
- gnﬁe erhaltlich

42,00 Euro

13,00

13,00

14,50

12,50

15,00

16,00

15,00

12,50

15,00

15,50




FRISCHE BANDNUDELN - FRESH FETTUCCINE

470 Al SCAMPI A B¢ G0
mit Riesengarnelen
with king prawns 16,00

471 ALLA BOLOGNESE 466 L

mit Hackfleischsofie —
with meatsauce 12,50

472 Al CALAMARI A ¢ D, G0
mit Calamari ,,Patagonia“
with calamari “Patagonia” 16,00

GNOCCHETTI ALLA ZUCCA (KLEINE GNOCCHI MIT KURBIS)
PUMPKIN GNOCCHI

480 AL BURRO E SALVIA%A€
in Butter und Salbei
with butter and sage 13,00

481 Al PORCINI 446G
mit Steinpilzen
with wild mushrooms 14,50




FLEISCHGERICHTE - MEAT DISHES

BURGER

920 CLASSIC BURGER AGFGMNP
180gr. Rinderhack, Salat, Tomaten, Kise

180gr. ground beef, salad, tomatoes, cheese 12,50
921 ITALO BURGER A¢FGMNP
180gr. Rinderhack, Rucola, Tomaten, Biiffelmozzarella
180gr. ground beef, arugula, tomatoes, buffalomozzarella 13,50
922 WESTERN BURGER A¢FGMNP
180gr. Rinderhack, Speck, Kise, panierten Zwiebelringen, Jalapenos, BBQ-Sof3e
180gr. Ground beef, bacon, cheese, Onionrings, Jalapenos, BBQ-Sauce 14,90
923 CRUNCHY CHICK‘N BURGER A¢F.GMNP
Pikant wiirziger Burger aus 100% Hahnchenbrustfiletstiicken,
umhiillt von knackiger Flakes-Panade mit Tomate, Salat, Mayonaise
with salad, tomatoe, mayonnaise 13,50
CARNI ALLA GRIGLIA -
FLEISCH VOM GRILL - GRILLED MEAT
70 CARRE DI AGNELLO
Lammcarré mit Rosmarin
lambchop 28,50
71 PAILLARD DI VITELLO
Kalbsschnitzel
vealcutlet 20,50
72 ENTRECOTE
Ribeyesteak
rib eye Rohgewicht ca. 300 gr. 24,50
73 FILETTO DI MANZO
Rinderfilet
beef fillet Rohgewicht ca. 250 gr. 27,50
74 FEGATO ALLA GRIGLIA
Kalbsleber
vealliver 21,50
SPECIALITA IN PADELLA

SPEZIALITATEN AUS DER PFANNE - PAN SPECIALS

76 PICCATA MILANESE * ¢ 6
Kalbsschnitzel mit Parmesan paniert und Bandnudeln in Tomatensofie
vealcutlet with parmesan, noodles in tomatoesauce

77 COTOLETTA MILANESEA €
Wiener Schnitzel vom Kalb
vealcutlet

22,50

23,50



80 SCALOPPINE Al PORCINI #A. G0
Kalbsmedaillons mit Steinpilzen
vealmedaillons with wild mushrooms

81 SCALOPPINE AL GORGONZOLA 49°
Kalbsmedaillons in Gorgonzolasofie
vealmedaillons with blue cheesesauce

82 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 246G 0
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken, Salbei
vealmedaillons with parma ham, sage

83 FEGATO ALLA VENEZIANAA G0
Kalbsleber mit Zwiebeln in Weinsofie mit Reis
vealliver with onions in a winesauce with rice

85 FILETTO AL GORGONZOLA
Rinderfilet mit Gorgonzola
beef fillet with bluecheese

86 FILETTO AL PEPE VERDE ¢
Rinderfilet mit griiner Pfeffersofie
beef fillet with green pepper sauce

87 FILETTO Al PORCINI 46
Rinderfilet mit Steinpilzen
beef fillet with wild mushrooms

PESCE - FISCH - FISH

88 CALAMARI FRITTI
Tintenfisch paniert mit griinem Salat
fried calamari with green salad

89 CALAMARI ALLA GRIGLIA
Tintenfisch gegrillt mit griinem Salat
grilled calamari with green salad

90 SALMONE ALLA GRIGLIA ¢
Lachsfilet vom Grill mit Salzkartoffeln und Spinat
Grilled salmon with boiled potatoes and spinach

91 SCAMPI ALLA GRIGLIA ¢
Scampi vom Grill mit Reis
grilled scampi with rice
Alle Gerichte werden nach Bestellung frisch zubereitet.
All dishes will be prepared freshly after your order.

ALLERGENE ZUSATZSTOFFE
A Weizen (Glutenhaltig) ~ H  Schalenfriichte 1 mit Farbstoff 6
B Krebstiere L Sellerie 2 konserviert 7
C  FEier M Senf 3 mit Antioxidationamittel 8
D  Fische N Sesamsamen 4 Geschmacksverstirker 9
E  Erdniisse O Schwefeloxid und 5  geschwefelt
F  Sojabohnen Sulphite 10
G Milch P Lupinen

R Weichtiere

22,50

22,50

23,00

22,50

29,00

29,00

29,00

24,00

24,00

24,50

28,50

geschwirzt
gewachst

mit Siiungsmitteln
enthilt eine
Phenylalaninquelle
mit Phosphat



DESSERT

104 HAUSGEMACHTE PANNACOTTA MIT WILDBEEREN ¢

homemade creampudding with berries 6,90
105 HAUSGEMACHTER TIRAMI SU ¢ ¢
homemade tirami s 7,50

106 TARTUFO / TARTUFO MAFIOSO ¢ H
mit Amaretto
with amaretto 7,00 / 7,50

109 PROFITEROLES » ¢ 6 H
Brandteigkugeln mit Schoko und Vanillecreme
Choux pastry balls with chocolate and vanilla cream 7,00

110 GELATO MISTO!
gemischtes Eis mit 3 Kugeln
mixed icecream 3 scoups 6,00

111 COPPA DANIMARCA!
Vanilleeis mit Sahne und Schokoladensosse
vanilla icecream with cream and chocolatesauce 7,00

112 COPPA DI LAMPONI 6.0
Vanilleeis mit heissen Himbeeren
vanilla icecream with raspberrys 7,50

113 BABY AFFOGATO!
Kugel Vanilleeis mit Espresso
1 scoup vanilla with espresso 4,50

114 ZABAIONE - ©
Eierflip mit Vanilleeis
egeflip with vanilla icecream 7,00

115 PIZZADESSERT 4 G
Pizza mit Nutella
Pizza with nutella 7,50

116 AFFOGATO AL CAFFE O AL BAILEY’S
Vanilleeis mit Espresso, Sahne oder Bailey’s, Sahne
vanilla icecream with espresso, cream or bailey’s, cream 7,50

117 SORBETTO AL LIMONE
Zitronensorbet mit Alkohol
lemon sorbet with alcohol 6,50

118 SUSSE SUNDE
Blatterteig mit Mascarponecreme und frischen Erdbeeren
puff pastry with Mascarponecream and fresh strawberrys 7,50

174 MOUSSE AU CHOCOLAT
mit maracuja
chocolate mousse with passion fruit 7,50



ALKOHOLFREIE GETRANKE -
NON ALCOHOLIC DRINKS

Acqua minerale naturale San Benedetto ohne Kohlensiure 0,51 3,70
Mineralwasser San Benedetto 0,251 3,00
Grofies Mineralwasser San Benedetto 11 6,50
Coca Cola', Fanta® 3, Sprite?, Cola Zero"?,

Apfelschorle, Spezi' 0,31 3,50
Grofies Coca Cola', Fanta> 3, Sprite?, Cola Zero' ? 0,51 4,90
Bitter Lemon3, Ginger Ale' 0,31 3,50
Spezi grofy! 0,51 4,50
Apfelschorle, Orangenschorle, Maracujaschorle 0,51 4,90
Traubenschorle, Johannisbeerschorle 0,51 4,90
Apfelsaft naturtriib, Orangensaft, Kirschsaft,

Bananensaft, KiBa 0,31 3,50
Traubensaft, Johannisbeersaft, Maracujasaft 0,31 3,50

BIRRE - BIER - BEERS

Helles Export vom Fass Lowenbriu draught beer 0,51 4,50
Helles Export vom Fass Lowenbriu draught beer 0,251 3,50
Beck‘s Pils Flasche 0,331 4,20
Weissbier vom Fass Franziskaner draught wheat beer 0,51 4,70
Weissbier vom Fass Franziskaner draught wheat beer 0,31 4,00
Weissbier dunkel, leicht, alkoholfrei Franziskaner 0,51 4,70
Radler 0,51 4,70
Helles alkoholfrei Lowenbriu 0,51 4,50
Dunkles Bier Lowenbriu dark beer 0,51 4,50
Russ, Colaweissbier 0,51 4,70

WEISSWEINE OFFEN - WHITE WINE

Chardonnay D.O.C. Hauswein 13% 0,251 7,00
Pinot Grigio D.O.C. 12% 0,251 7,50
Lugana D.O.C. 13% 0,251 7,90
Rosé D.O.C. 12% 0,251 7,00
Weifiweinschorle 0,41 6,50



WEISSWEINE - FLASCHEN
BOTTLES OF WHITEWINE

Pinot Grigio D.0.C. “Borgo Molino” Veneto 13% 0,751 25,50
Gavi di Gavi D.O.C. Piemonte 12,5% 0,751 27,00
Chardonnay D.0O.C. “Borgo Molino” Veneto 13% 0,751 25,50
Lugana D.O.C. “Ca Dei Frati” Lombardia 13% 0,751 33,00
Fl. Prosecco Hausmarke 0,751 217,50

ROTWEINE OFFEN - RED WINE

Lambrusco amabile 7,5% 0,251 6,50
Chianti D.O.C.G. 13% 0,251 7,50
Montepulciano D.O.C. 12,5% 0,251 7,00
Cabernet 12,5% 0,251 7,00
Merlot D.O.C. Hauswein 13% 0,251 7,00
Rotweinschorle 0,41 6,50

ROTWEINE - FLASCHEN
BOTTLES OF RED WINE

Chianti D.O.C.G. Superiore “Banfi” Toscana 13,5% 0,751 29,50
Montepulciano D.0.C. “Fosso Corno” Abruzzo 13% 0,751 25,50
Amarone D.O.C. “Corte Figaretto” Veneto 16% 0,751 44,00
Valpolicella Ripasso D.O.C.

Superiore “Corte Figaretto” Veneto 14,5% 0,751 30,00
Lambrusco I.G.T. Emilia Romagna 75% 0,751 22,50
Rosé D.0O.C. “Ca Dei Frati” Lombardia 12,5% 0,751 33,00
Barolo D.0O.C.G. “Batasiolo” Piemonte 14,5% 0,751 45,00
Rosso di Montalcino D.0.C. “Caparzo” Toscana 13,5% 0,751 31,50
Brunello di Montalcino D.0O.C.G.

“Tenuta Friggiali” Toscana 14% 0,751 62,00
Merlot D.O.C. “Borgo Molino” Veneto 13% 0,751 25,50
Cabernet D.O.C. “Borgo Molino” Veneto 13% 0,751 25,50
Sassicaia Bolgheri D.0.C. Tenuta San Guido 13,5% 0,75 1 auf Anfrage
Ornellaia “L’essenza” D.0.C. Tenuta dell Omellaia 13,5% 0,75 | auf Anfrage



SPIRITUOSEN

GRAPPA COLOSSEO
GRAPPA 18 LUNE MARZADRO mild

GRAPPA RISERVA PROSECCO Andrea da Ponte 8 Jahre

GRAPPA DI AMARONE
GRAPPA RISERVA NARDINI
GRAPPA DI CHARDONNAY NONINO
GRAPPA MOSCATO NONINO
WILLIAMSBIRNE

OBSTLER

VODKA

VODKA MELONE
LIMONCELLO

AMARETTO!

SAMBUCA

BAILEYS'

DIGESTIV

FERNET BRANCA, BRANCA MENTA
RAMAZZOTTI

AVERNA

JAGERMEISTER

WHISKY

CHIVASREGAL 12 Jahre
JACK DANIELS 12 Jahre

COGNAC - BRANDY

REMY MARTIN V.S.0.P.
VECCHIA ROMAGNA

38%
41%
42%
43%
50%
41%
41%
40%
38%
40%
20%
34%
25%
40%
17%

39%
30%
29%
35%

40%
40%

40%
38%

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

2 cl
2 cl

4,00
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00

4,00
4,00
4,00
4,00

4,50
4,20

4,70
3,50



HEISSE GETRANKE - HOT DRINKS

Espresso auch entkoffeiniert

Doppio Espresso
Tasse Kaffee auch entkoffeiniert
Cappuccino auch entkoffeiniert

Latte Macchiato auch entkoffeiniert

Tee mit Zitrone, Friichte, Pifefferminz oder Griiner Tee

2,50
4,00
2,50
3,50
4,20
2,00
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