
Speisen 
Gemüsebouillon mit Gemüse / vegetable bouillon with fresh vegetables. i      € 5,90 
+ Flädle / pan cake stripes   a,g,c, oder / or  + Leberknödel / liver dumplings                               € 7,90 
 

Ungarische Gulaschsuppe / Hungarian goulasch soup.  i         € 7,90 
100% Rindfleisch, Zwiebel, Paprika, Gewürze und Gemüsebrühe. 
100% beef, onions, sweet pepper, spices and vegetable soup. 
 

Salat kleiner Toni / Salad „small Toni” g,h,j           € 7,50 
Kleiner Beilagensalat der Saison mit allerlei Gemüse und Kürbis-Senf-Dressing. 
Market salad with all sorts of seasonal vegetables and pumpkin- mustard-dressing.  
 

Big Caesar Salad a,c,d,g,h            € 12,50 
Romanasalat mit Avocado, Croutons, Spiegelei, Parmesan und original „Caesar“ Dressing. 
Romaine lettuce with avocado, croutons, fried egg and original “Caesar’s dressing”. 
mit Backhendl Streifen / with fried chicken strips.         c        € 16,50  
mit gebratenen Garnelen / with fried shrimp  b         € 16,50  
 

Gemüsepfanne „la Montanara“ / vegetable pan „la montanara“      € 12,50 
Zucchini, Paprika, Karotten, Aubergine, Pilze, Drillinge, Zwiebel, und italienische Kräuter. 
Fried zucchini, peppers, carrots, eggplant, mushrooms, potatoes, red onion, and Italian herbs. 
mit Hendl Streifen / with fried chicken strips.  c         € 15,50  
mit gebratenen Garnelen / with fried shrimp  b          € 17,50  
mit gebratenen Steakstreifen vom Rind / with beef steak strips.          € 17,50  
 

Original Allgäuer  Käsespätzle / original Allgäu cheese spaetzle  c,g,j,i     € 15,50 
mit Bergkäse, Blauschimmel, Romadur, Röstzwiebel und angemachtem Salat. Tip: Zusammen essen! 
mountain cheese, blue cheese and romadur. roasted onion and dressed side salad. Tip: Eat together! 
 
Tiroler Tris / Tyrolean Tris a,c,g           € 16,50 
Nudeltaschen, Spinat-Käse-Knödel und gefüllte Gnocchi in Salbeibutter, mit Salat und Parmesan. 
Pasta pockets, spinach-cheese-dumpling, gnocchi, in sage-nut-butter, parmesan and dressed salad. 
 
Toni Alm Gröstl /  Toni’s roasted pan a,c,g,i         € 16,50 
Spanferkel, mit Speck geröstete Knödel, Zwiebel, Spiegelei, Gurkerl , Soß und Beilagensalat. 
Suckling pig, roasted dumplings, bacon, onion, fried egg, pickle and small side salad. 
 

Pulled Pork Burger I,j,2,3             € 15,80 
Vom unserem Spanferkel, mit Krautsalat, Gurke, Zwiebel, hausgemachter BBQ Sauce und Pommes. 
Our famous suckling pig, coleslaw, pickle, onion, homemade BBQ sauce and french fries. 
 
Club Burger  a,g              € 16,80 
Gegrillte Hähnchenbrust, Bacon, Ceddar, Spiegelei, Salat, Tomate, Avocado, Senfcreme, mit Curly Fries. 
Grilled chicken, bacon, cheddar, fried egg, salad, tomato, avocado, mustard crème, with curly fries 
 
Black Angus Burger  a,g             € 19,50 
200g Beef mit Salat, Zwiebel, Tomate, Gurke, Cheddar, Bacon, Sauce und Pommes Frites. 
200g Angus beef with lettuce, onion, tomato, pickles, cheddar, bacon, burger sauce and fries. 
 

Hirschgulasch / venison goulash a,c,g          € 20,50 
Mit Semmelknödel, Blaukraut, und Preiselbeer Birne. 
With bread dumpling, red cabbage and cranberry pear.. 
 



Spaghetti Scampi a,b,c,g            € 18,50 
Spaghetti mit gebratenen Garnelen, Kirschtomate, Rukola, Kräutern und Parmesan. 
Spaghetti with fried shrimp, cherry tomato, herbs and parmesan. 
 

 Zanderfilet oder ganze Dorade vom Grill / grilled zander filet or whole sea bream     € 19,50 
mit Rosmarin Drillingen, mediterranem Grillgemüse und Kräuterbutter. 
with rosemary triplets, Mediterranean grilled vegetables and herb butter. 
 

Gegrillte Schweinshaxe / grilled  pork knuckle a,c,g,I,j         € 18,80 

Traditionell serviert mit Krautsalat, Kartoffelknödel und Dunkelbier Soß. 
Traditionally served with coleslaw, potato dumplings and dark beer sauce. 
 

Spanferkel vom Holzfeuer / Bavarian suckling pig roased over wood   a,c,g,I,j      € 18,80 
Aus Bayern, mit röscher Kruste, Kartoffelknödel, Blaukraut oder Krautsalat und Dunkelbier Soß. 
From Bavaria, with a crispy crust, potato dumplings, red cabbage or cole slaw and dark beer sauce. 
 
 

Original Wiener Schnitzel  a,c            € 26,50 
Paniertes Schnitzel vom Kalb, mit Bratkartoffel, oder Pommes.  
Klassisch serviert mit Zitrone, Kapern, Sardelle und Beilagen Salat. 
Veal cutlet with roasted potatoes, or French fries with lemon, capers, anchovies and Salad. 
 

Zwiebelrostbraten /  roast beef with onions  a,c,g,i          € 28,50 
Rinderlendensteak mit Zwiebel-Dunkelbier-Soß und Käsespätzle oder Bratkartoffel, und Salat. 
Beef sirloin steak with onion-dark beer-sauce and cheese spaetzle or roasted potatoes, and salad. 
 

Tomahawk Steak 600 - 800g aus Österreich   g,i         € 39,80 
mit kalter Kräuterbutter oder Bratensauce, Rosmarin Drillingen und Grillgemüse. 
Beef from Austria with cold herb butter or gravy, rosemary triplets and grilled vegetables. 

Dessert 
 
Pollinger Eis / Sorbet      € 4,50 Kaiserschmarren a,c,g      € 14,50 
Bitte fragen Sie nach den aktuellen Sorten   karamellisiert mit Amaretto und Apfelmus. 
please ask for the current varieties.    caramelized with amaretto and applesauce. 
 

Schokosoufflet mit Früchten.      a,b,c,g    € 7,50 Apfelstrudel & Vanillesoß     a,c,e,g,h € 7,50 
Chocolate Souffle with fruits.     Apple strudel with vanilla ice cream. 

Kinderkarte 
Kinder Hamburger. a             € 6,50 Kinderschmarren  a,c,g        € 6,50 
Small beef hamburger with french fries  Sugared pancake with applesauce 

 
Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: 
 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 6 
geschwärzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen), 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit 
Süßungsmittel, 13 gewachst, a Glutenhaltiges Getreide,  
 
b Krebstier, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Soja(bohnen), g Milch, h Schalenfrüchte, i Sellerie, j Senf, k Sesamsamen, l 
Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen, n Weichtiere … und jeweils daraus gewonnene Erzeugnisse 



Getränke 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Fragen Sie nach unserer Weinkarte und weiteren Getränke Spezialitäten 

Eistee (hausgemacht)           0,5l           2l 
Pfirsich & Grüner Tee      € 4,80     € 16.- 
Wassermelone & Minze      € 4,80     € 16.-  
Maracuja & Mango       € 4,80     € 16.- 
 

Sprizz & Co. 5     0,25l        € 7,90 
Prosecco, Mineralwasser und zur Auswahl : 
Aperol, Hollunder-Minze, Lillet-Wild-Berry, Limonchello, 
Mirtillo (Blaubeere), Bellini (Pfirsich), Campari, oder  
alkoholfrei mit Crodino oder Virgin Bellini 
 

Weinschorle       0,25l          0,5l 
weiß o. rot      € 4,60      € 8,80 
 

Prosecco 5        1/8l      1/4l         3/4l 
Valdo      € 5,90  € 10,80    € 30.- 
 

Säfte & Schorlen           0,3l.       0,5l 
Saftschorle        € 3,80     € 4,80 
Fruchtsaft pur       € 4,90    € 8,90 
Apfel, Orange, Kirsch, Mango, Maracuja, 
Holunder, Johannisbeere, oder Rhabarber. 

Alkoholfreie Getränke          0,3l         0,5l  
Fanta Orange         € 4,50        -    
Coca Cola Classic, Light, Zero.      € 4,50        -  
Sprite           € 4,50        -    
Spezi o. Zitronenlimo        € 4,00  € 4,80 
Almdudler          € 5,50        -    

Bier & Biermix        0,3            0,5l 
Helles / Radler     € 3,80      € 4,50 
Helles alkoholfrei         -           € 4,50  
Erdinger Urweisse     € 4,00     € 4,80 
Leichtes Weizen     € 4,00     € 4,80 
Erdinger alkoholfrei     € 4,00     € 4,80 
Erdinger Pikantus         -           € 5,20 
Ruß (Urweisse & Limo)        -           € 4,80 
Mohr (Urweisse & Cola)         -           € 4,80 
Becks Pils      € 4,20            - 

Mineralwasser            0,25      0,75l  
- still         € 3,80    € 7,80 
- sprudel        € 3,80    € 7,80 

Kaffee & Co.     
Haferl Kaffee 9           € 4,80 
Haferl Kaffee (ohne Coffein)          
€ 4,80 
Espresso 9              € 2,60 
Espresso Doppio 9             € 4,80 
Espresso Macchiato g,9            € 4,90 
Latte Macchiato g,9              € 4,90 
Haferl Cappuccino g,9             € 4,90 
Haferl Milchkaffee  g,9           € 4,80 
Haferl heiße Schokolade mit Sahne g      € 4,60 
Eiskafee mit Sahne. g,9           € 8,50 
Eisschokolade  mit Sahne. g           € 8,50 
 Tees “Pure Tea von Althaus”               € 4,90 
Almkräuter,  Rote Beeren,  Green Pi Lo Chun, 
Earl Grey,  Rooibos Vanilla,  Mango Lu Dao, 
English Breakfast,  Pfefferminze, Verbene. 

Weißwein 5             1/8l       1/4l  
Grüner Veltliner          € 3,90   € 5,90 
Pinot Grigio          € 5,20   € 7,90 
Chardonnay           € 5,20   € 7,90 
Lugana             € 5,20   € 7,90 
Pinot Bianco (Elena Walch)        € 5,20   € 12.- 
 

Rotwein 5              1/8l       1/4l  
Merlot            € 3,90   € 5,90 
Blauer Zweigelt          € 4,40  € 6,60 
Primitivo          € 5,20   € 7,90 
Bardolino            € 5,20   € 7,90 
Bardolino rosato          € 5,20   € 7,90 
Lagrein (Elena Walch)        € 5,20   € 12.- 
 

Flaschenweine finden Sie in unserer Weinkarte 

Edelbrände            2cl 
Enzian, Marille, Haselnuss, Williams      € 3,90 
 

Longdrinks            0,3l 
Gin Tonic, Whiskey Cola, Cuba Libre,  
Wodka Tonic,              € 9,90 
 

Tafelwasser    0,25l         0,5l.         1l 
- still             € 2,80    € 4,50    € 7,00 
- sprudel            € 2,80    € 4,50    € 7,00 
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